Sushi

Asupara Maki

Gurke, Spinat,

- japanisches .
griner Spargel Karbis, Garnele
Omelette jap. Omelette
\_ 216 €5,00 \_ 217 | € 5,00 \_ 2!! €950
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-
Natto Maki 2x

'ﬂegi-Toro Maki

J
J
J
. /L /L /L /L

-
Shiitake Maki

) gehackter . i
fggp;ggﬂﬁg: Thunfischbauch, Shntake mariniert

) Frihlingszwiebeln mit Teriyaki
\_ 288 € 10,00 \_ 277 | €900 \_ 299 €500

4 A N\
Maguro Sake
Thunfisch Lachs
\_ 100 €4,10 J Lol €390 )
( Ikura N ( Ebi A Amaebi h
Lachskaviar Garnele stiBe Garnele
(gekocht) (roh)
103 | €550 104 | €350 ) 109 | €3% )
4 4 A N\
Toro Zuwai Gani lka
Thunfischbauch Krebsfleisch ‘ Tintenfisch
\_ 120 € 38,00 J o €550 J 105 €490 )
4 A A N\
Tako Unagi Tai
Oktopus StBwasser-Aal — Dorade
\_ 106 € 3,60 J 108 €4,80 J !5 | €420 )
4 2\ Sab A N\
Hamachi marianiez:te Hotate
Gelbschwanzfisch Jakobsmuschel
Makrele
\_ |19 €5,00 J 102 €370 )\ 107 | €500 )
4 N\ T A N\
Tobiko ja;'r:’i'sifgs Inari
Flugfischkaviar Omelette frittierter Tofu
\_ |17 €390 J ouin € 3,00 J I3 €3,00 )
4 AN N\
Asupara
griiner Spargel ’ Avokado Pr i
\_ |14 € 3,00 J 6 € 3,00 )
4 AN A K N\
Tekka Maki | g@i o= o Sake Maki Eb"'g:rz;e"ak'
Thunfisch Lol el o Lachs . -
jap. Mayonnaise
\_ 200 € 8,00 /) \_ 20l €7,00 )\ 213 € 6,60 )
4 N\ [ . . A N\
Ikura Maki CDCIDCD Umebosl_‘yl.Makl T e &1, Kappa Maki T T T
Lachskaviar Gurke, pirierte | REERSTSPE Gurke, Sesam | pel LD
gezalzene Pflaume
\_ 2!4 € 8,00 )\ 207 €5,00 \_ 203 €500 )
4 AN 4 N\
Mango Maki Shinko Maki Kanpyo Maki D %D %D
Fluggmango japanischer gekochter Kirbis <D D <D
Rettich in Teriyakisauce
\_ 28! € 5,00 )\ 204 €5,00 \_ 205 €500 )
4 AN (< . . N\
Avokado Maki Horenso Maki KakuRt‘:e ?tli(c'hMak' a5 Wng 8 Ty
Avokado blanchierter Spinat L
scharf mariniert
\_ 202 €5,00 )\ 206 €5,00 \_ 208 €500
( ii. ii. iﬁ\ rTamago Maki (" Futo Maki
J
N\
J




gake Kawa Maki @@@\ California Maki @@@\
gebratene Lachs- Garnele, Avokado, A A @t Rt
haut, Gurke, Sesam = == Gurke, Flugfischkaviar s Ty
212 | €750 ) )
(Pirikara Maki N\ (L ; A Green h
Thunfisch mariniert| (=2 (=2 &2 U"Za'l(é‘:rzak' E2E2E2 | |philadelphia Maki| 2 S22
mit Chili, Frihlings- | (=2 (&2 (&2 y ' E == Frischkise, Gurke | =222
zwiebeln, Sesam Sesam griiner Spargel
302 | €99 ) (303 [€eri00 ) (306 | €770 )
/4 N\ g . . R \ ' . . ™\
picy Hamachi Maki ' Kurai Maki ‘
Alasuka Maki | € 7€ 2< 2 Gelbschwanzfisch, S D AvocadoGurke, Toro| = =" =
Lachs, Gurke, Sesam| (2 2E 2 Mayo, Chili, Frihlings- | (=2 (=2 =2 Ponzu,Wasabi, Y oy S I
2wiebeln, Flugfischkaviar Frihlingszwiebel
301 | €900 ) (U339 [erio J \Uslo [€1850 )
(" Hisaki Maki | _ N (N ; Y\ ( Moritz Maki N
Aburi-Lachs SEs=c= NevL;Cthl;\k f:Takl AR eTR Garnele, 222
Panko-Avocdo, | (G2 2&2 Ses pIch o2 Frischkase, 222
Tobiko, Triffelmayo esam Rucola
\_ 555 € 1850 \_ 310 €900 ) 309 €930 )
fOktopus Maki (" Haru Maki ) . )
gebackener Oktopus| =~ R = gerducherter Lachs, il Jk?(;?; NRluacléra Eeas=as=2
Frﬂ?lmg;zwebeln, oy 2B B Dill, Avokado, ke re o Sesam, Koriander A pdsepdse
pezialsoBe Flugfischkaviar
375 [ €1400 ) (U313 [ €950 ) (U388 [ €930 )
(" Koichi Maki . ) (TarutaniMaki| __ __ "\ ( AlinaMaki A
Lachs, Frischiise, | (S22 Thunfisch, Avokado,| a= az0 % Thunfisch, ===
Chili, Friihlings- == Flugfischkaviar, (S S tS Avokado, Rucola, | 2= =
zwiebel Koriander \\*i;i:' \\,;’:f \\-ﬁi" japanischer Chili
398 | €99 ) U353 [erogo] ™= ™= ™% J | 355 [el050 )
4 Danys Maki 2\ (Tri-Color Maki . (s“rf& Turf Maki
Jakobsm., Lachskaviar, m Lachs, Tobiko, Sasas= gebackene Garnele,
Avokado, Gurke, gr. |  (BS/ERES B0 Spargel, Avokado, | |2 —2c— Rinderfilet,
Spargel, Spezialsol3e Spezialsol3e Alba-Triffelmayo
\_ 377 |€1800 ) (sor [€eiso0 ) (505 [€1900
(" Hiroki Maki Y\ ( Paris Maki Y\ (Yamaguchi Maki
Thunfisch, Friihlings- (o= SR (=R Camembert, Apfel | S=2 A A Spargeftempura,
zwiebeln, jap. — = Dijon-Senf, R e Gewdirzflocken,
Mayonnaise, Rucola Herbes de Provence \:‘p;;;) \jazi‘;\x N Kresse, Spezialsol3e
372 [€1050 ) U314 [€espp | o2 & 0L 379 | €99 )
(" Spi i N\ i i N\ AL )
pider Maki = = Napoli Maki i
Soft-Shell Crab, <D D Kirschtomaten, = snol::eggfti:c:lakl Y=Y =)
Daikon Kresse, Mayo, PR % Rucola, Dorade, e Avokado, R YI (Ceca (Ceey) (e}
Tobiko, Avokado DD Olivensl, Meersalz vokado, Rucola
502 [€1850 ) U503 [eiso0 ) U319 [esoo )
(]amaica Maki h fEbi-Tempura )
Héhnchen-Tempura, —eo Maki el
Chili,Koriander, Mango,| (e o> Garnelen-Tempura, | (o= &
Gewiirzflocken Sesam, Spezialsof3e
\_ 399 |€II,OO )\ 500 |€1150 )
i Mi (Haru Mix Deluxe (" Yuki Mix
Kuni Mix Zusammenstellung 7 % 2 Nigiri Zusammenstellung 4 Nigiri Zusammenstellung
7 Nigiri, der Zutaten U Mgk_, der Zutaten U %4 ki der Zutaten
| Ura Maki rfolgt durch e Maki ines Sasnimi
erfolgt durd| | Hoso Maki erfolgt durch Kleines Sashimi erfolgt durch
(412 [€3600| denkKoch (414 [€7400|  denKoch (404 [€4400|  denKoch
( )

Sashimi Moriawase
Traditionelle Mischung
von Fisch und Meeresfriichten

Sashimi Sake
Lachs

\350 | normal € 37,00 [247] klein € 29,00/

352 [normal € 33,00 249 [ Klein € 26,00)

Sashimi Maguro
Thunfisch

Ve

Sashimi Maguro + Sake
Thunfisch, Lachs

~N

Vs

Sashimi Hamachi
Gelbschwanzfisch

~N

351 [normal € 38,00 [248 | Klein € 30,00)

357 [normal € 36,80 [358 | Klein € 29,00)

\366 [normal € 38,00 [367 | Klein € 31,00)




